
Bienvenido a la mesa
Aquí cocinamos fuego costarricense con técnica internacional: cortes Angus importados, madurados de
25 a 30 días, producto local y la parrilla como protagonista. Gracias por acompañarnos. Buen provecho.

Chef Rafael

PA R A  E M P E Z A R  Y  C O M PA R T I R

TARTAR DE ATÚN THAI
150 g de atún fresco del Pacífico, con salsa thai,

aguacate y hoja crujiente de arroz 9.900

QUESADILLA DE POLLO / DE RES
Pollo o flat iron, mozzarella, tortilla de harina, guacamole,

pico de gallo y chile de la casa 7.900 / 8.900

CARPACCIO DE SALMÓN O DE LOMITO
Láminas finas de salmón chileno o de lomito

Angus, con queso parmesano, alcaparras y

aderezo de oliva, naranja y miel 8.900

CAZUELA DE QUESO
Queso fundido al fuego, acompañado

de pan de masa madre, para compartir.

Sola 8.400 ·  Con chorizo 8.900 ·  Con costilla BBQ 10.900

GALLOS DE LOMITO
Tres gallos con 120 g de lomito,

tortilla palmeada y chile de la casa.

Sin queso 7.900 ·  Con queso 8.900

CREMA DEL DÍA

Ayote, brócoli, tomate o bisque de camarón 6.900

ENSALADA CÉSAR
Lechuga romana con aderezo clásico César.

Sola 6.900 ·  Con pollo 7.900 ·  Con camarones 8.900

PAN AL FUEGO
Pan de masa madre relleno de pesto,

pomodoro o ajillo, cubierto con queso 3.900

H A M B U R G U E S A  A N G U S

Pan brioche, queso cheddar, lechuga, tomate, cebolla
morada y aioli. Acompañada de papas fritas.

DOBLE

Dos tortas Angus, 400 g 9.900

REGULAR

Torta Angus de 200 g 7.900

EXTRA DE TOCINETA
50 g 1.000

PA S TA S  A L  F U E G O

Con nuestras famosas salsas: queso, pomodoro
o pesto. Con tomates cherry frescos, espárrago

a la parrilla y queso fresco de búfala.

Con camarones 16.400 ·  Con lomito 14.900

Con pollo 13.400 ·  Sola 10.900

R I S O T T O  D O R A D O

Risotto al mejor estilo italiano, sazonado
con azafrán y caldo de camarón. Servido

con espárragos, crujiente de ajo y plátano.

Con camarones 18.400 ·  Con lomito 15.900

Con pollo 15.400 ·  Solo 12.900

Recomendación del Chef
MAR Y TIERRA 27.900

Lomito Angus de 250 g con tres camarones del Pacífico
al ajillo. Lo mejor de la parrilla y del mar en un plato.

TARTAR DE ATÚN THAI 9.900
Para empezar: atún fresco del Pacífico, salsa

thai, aguacate y hoja crujiente de arroz.

Pregunte por los especiales del día y por nuestra carta de
postres.

Chef Rafael
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C O S T I L L A S  A L  F U E G O

Baby back ribs de cerdo, con un acompañamiento. Escoja su
salsa: barbecue de la casa, habanero, bourbon o mostaza miel.

COSTILLA ENTERA 19.900

MEDIA COSTILLA 13.900

P O L L O

Incluyen un acompañamiento.

POLLO CON SALSA DE HONGOS
250 g de pechuga a la parrilla con

salsa de hongos y estragón 9.900

POLLO A LA PARRILLA
250 g de pechuga jugosa, hecha al

fuego, servida con chimichurri 8.700

D E L  M A R

Incluyen un acompañamiento.

PULPO A LAS BRASAS
200 g de pulpo tierno a la parrilla,

con aceite, hierbas y ajo 19.900

CAMARONES AL AJILLO
Cinco camarones frescos del Pacífico

al ajillo, sobre puré de papa 19.900

SALMÓN A LA PARRILLA
240 g de salmón chileno a la parrilla,

servido con chimichurri 16.900

PA R R I L L A D A S  PA R A  C O M PA R T I R

Con un acompañamiento, guacamole, pico de gallo,
chile de la casa, tortillas palmeadas y chimichurri.

MAR Y TIERRA
Picanha 160 g, flat iron 240 g, pollo 150 g, pulpo

150 g y cuatro camarones del Pacífico 44.900

MIXTA
Picanha 160 g, flat iron 240 g, pollo

250 g y chorizo 250 g 34.900

CORTES ANGUS IMPORTADOS

MADURADOS DE 25 A 30 DÍAS · COCIDOS AL FUEGO

Peso en crudo. Incluyen un acompañamiento
y chimichurri.

RIB EYE
400 g. Del costillar. Muy marmoleado,

jugoso, el de más sabor 31.900

NEW YORK
350 g. Del lomo bajo. Firme, con

su borde de grasa 22.900

ARRACHERA
250 g. De la falda. Fibra marcada

y sabor profundo 21.900

PICANHA
300 g. De la cadera, con su capa de

grasa. Clásico brasileño 19.900

LOMITO
250 g. Del centro del lomo. El corte

más suave y magro 16.900

FLAT IRON
250 g. De la paleta. El segundo más

suave, con mucho sabor 14.900

Marida con una copa de Malbec La Danza · 6.000
Pregunte por los agregados: camarones
al ajillo · salsa de hongos con tocineta

E S P E C I A L E S  D E  L O M I T O

Lomito Angus importado de 250 g, con un acompañamiento.

MAR Y TIERRA
Lomito con tres camarones del Pacífico al ajillo 27.900

FILET MIGNON
Lomito con salsa de hongos y tocineta 22.900

LOMITO AL HABANERO
Lomito con salsa de chile habanero. Usted

escoge el nivel de picante 19.900

ACOMPAÑAMIENTO INCLU IDO ·
A  ESCOGER  UNO.

Pasta al Queso · Puré de Papa ·
Papas Fritas · Ensalada de la Casa

GUARNIC IONES  EX TRA

Risotto Dorado en porción 4.900 · Guarnición extra 2.900
Puré de Papa · Papas al Fuego con Romero · Ensalada de la Casa ·

Vegetales · Pasta al Queso · Pasta al Pesto · Pasta Pomodoro · Pasta al Ajillo
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