
C A R T A  D E  V I N O S

V I N O  P O R  C O PA

Todas las copas a 6.000. Copa de 150 ml.

ENATE
Tinto de la casa · Tempranillo · DO Somontano · España

ALTOS LAS HORMIGAS LA DANZA
Tinto · Malbec · Mendoza · Argentina

PASQUA BLANCO ORGÁNICO
Blanco · Chardonnay & Grillo · DOC Sicilia · Italia

PASQUA VIGNETI DEL SOLE
Blanco · Pinot Grigio · DOC Veneto · Italia

V I N O S  B L A N C O S

Botella

MONTES ALPHA
Chardonnay · Aconcagua Costa · Chile 38.500

ENATE
Gewürztraminer · DO Somontano · España 33.000

ADEGAS CASTROBREY SIN PALABRAS
Albariño · DO Rías Baixas · España 31.500

SELLA & MOSCA
Vermentino di Sardegna · DOC · Italia 24.500

PROTOS
Verdejo · DO Rueda · España 20.500

PASQUA BLANCO ORGÁNICO
Chardonnay & Grillo · DOC Sicilia · Italia 20.000

PASQUA VIGNETI DEL SOLE
Pinot Grigio · DOC Veneto · Italia 19.000

V I N O S  T I N T O S

Botella

ENATE
Shiraz · DO Somontano · España 65.500

PROTOS '27
Tempranillo · DO Ribera del Duero · España 59.000

SANTA MARGHERITA
Merlot · IGT Veneto · Italia 34.500

PASQUA DESIRE LUSH & ZIN
Primitivo del Salento · IGT Puglia · Italia 33.500

KAIKEN ESTATE
Malbec · Mendoza · Argentina 31.500

BOTTEGA ACINO D'ORO
Sangiovese, Chianti · Toscana · Italia 31.500
DOMINIO DE ABADESA ROBLE

Tempranillo · DO Ribera del Duero · España 26.500
MONTES TWINS

Cabernet Sauvignon, Syrah, Carmenère y
Tempranillo · Valle de Colchagua · Chile 26.000

ALTOS LAS HORMIGAS LA DANZA
Malbec · Mendoza · Argentina 22.500

ENATE
Tempranillo · DO Somontano · España 20.000

V I N O  R O S A D O

Botella

PASQUA 11 MINUTES
Corvina, Trebbiano di Lugana, Syrah & Carmenère

· Rosé delle Venezie IGT · Italia 35.500

V I N O  E S P U M O S O

Botella

ORSOLA
Prosecco Espumante · Italia 19.000

P R E C I O S  F I N A L E S  E N  C O L O N E S ,  C O N  I VA  Y
S E R V I C I O  I N C L U I D O S  ·  S A N TA  A N A  TO W N  C E N T E R

·  W H AT S A P P  6 0 0 6 - 4 0 2 0  ·  C A R N E A L F U E G O . C O M



C A R T A  D E  C Ó C T E L E S

D E  A U T O R

Fuego, parrilla y sabor tico

FUEGO & POMELO
Mezcal con pomelo fresco, cítricos y un final ligeramente

ahumado. Refrescante con carácter. 7.500

MARGARITA DE TAMARINDO
Tequila reposado, triple sec, tamarindo y
limón, con borde de sal y chile. 7.500

CHILIGUARO AL FUEGO
Shot de guaro con jugo de tomate, limón y el chile
de la casa. El trago más tico de la carta. 3.000

S P R I T Z  Y  F R E S C O S

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco y soda, con rodaja de

naranja. Refrescante y vibrante. 7.500

SPRITZ SBAGLIATO
Campari, vermut rosso y prosecco. Amargo,

sofisticado y balanceado. 7.500

S I N  A L C O H O L

MOCKTAIL DE FRUTOS ROJOS
Frutos rojos, limón y soda. 3.900

MOJITO DE COCO
Hierbabuena, limón, coco y soda. 3.900

TAMARINDO GINGER
Tamarindo, jengibre y soda. 3.900

L O S  FAV O R I T O S

Hacelo premium: pedilo con la marca que más te guste.

MARGARITA
Tequila reposado, triple sec y jugo fresco de limón, con borde de sal. 7.500

Premium con Don Julio 12.000

MEZCALITA
Mezcal con pulpa de maracuyá, jugo de limón y un toque de chile. 7.500

Premium con India Bella 12.000

MOSCOW MULE
Vodka, jugo de limón y ginger beer. 7.500

Premium con Grey Goose 10.500

GIN & TONIC
Gin Hendrick's con tónica, agua de flor de
saúco o rosas y cítricos frescos. 7.500

C Ó C T E L E S  C L Á S I C O S

MOJITO
Ron claro, hierbabuena fresca, azúcar de caña y limón. 6.900

PIÑA COLADA
Ron claro, leche de coco y piña. 6.900

OLD FASHIONED
Bourbon, azúcar, amargo de angostura y piel de naranja. 6.900

NEGRONI
Gin Hendrick's, Campari y vermut rojo. 6.900

CARAJILLO
Licor 43 con espresso. Para cerrar la comida. 6.900
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